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21 de novembre de 2014




ORDRE DEL DIA ASSEMBLEA

1- Lectura i aprovacio de I'acta de la sessid anterior.

2- Memoria curs 2013-14. Explicacio de I’evolucié economica de I’entitat. Linies de treball. Aprovacié
dels comptes anuals .

3- Aprovacio modificacio Estatuts de I’associacid.

4- Eleccio i aprovacio de nova incorporacio d’'un membre de I’associacio per a la Comissio Mixta del
Menjador i vocal vacant junta directiva.

5- Explicacio dels objectius de treball curs 2014-15
o Comunicacié families

° Demandes millores cuina.

> Soroll a I'’espai del menjador.

o @Gestions millora proveidors i incorporacio d’ecologics.
o Sistema avaluacio qualitat servei

o Habits saludables: implantacid neteja de dents.

6- Aprovacio proposta de pressupost 2014-15 i possibles inversions.

7- Quiestions sobrevingudes, proposicions.




2. MEMORIA CURS | OBJECTIUS JUNTA DIRECTIVA NOV2013-2015

= PRINCIPIS: CONEIXER - REFLEXIONAR/ANALITZAR - ACTUAR
=ESTABLIR MECANISMES DE MILLORA CONTINUA PER FACILITAR GESTIO DE FUTURES JUNTES,

=PROFESSIONALITZAR LES GESTIONS DE L’ASSOCIACIO A TOTS ELS NIVELLS LEGALS, ECONOMICS, PREVENCIO DE RISCOS LABORALS..
= MILLORA PROCESSOS INTERNS, GESTIO INFORMATICA,COMUNICACIO FAMILIES, SISTEMATICA DE PAGAMENTS,...

=MILLORA DE LA GESTIO INTERNA:

* Nous procediments de reunions: Informatitzacio dels llibres d’actes, creacié compte juntamenjador, documentacié compartida DRIVE.
* Numero de reunions realitzades : juntes (minim 1 al mes), coordinacions (1-2 mensuals), direccié (5-6 ), comissié mixta (1 trimestral)
* Organitzacié en comissions de treball:
o Comissid dietetica
o Comissié lleure-monitoratge
o Comissié Recursos Humans
o Comissié EconoOmica
o Comissié comunicacio

= ACONSEGUIR LA MAXIMA TRANSPARENCIA | COMUNICACIO DE LA GESTIO
=|’ALIMENTACIO UNA EINA D’EDUCACIO SOCIAL, AMBIENTAL, HABITS, SALUD E HIGIENE
= MILLORA CONTINUA DE LA QUALITAT DEL SERVEI




Comissio economica

ESTUDI | ANALISI DE LA COMPTABILITAT D’EXERCICIS ANTERIORS. EVOLUCIO

ECONOMICA 2007-2014.
EJERCICIO ?2007/2008 ?2008/2009 ?2009/2010 ?2010/2011 ?2011/2012 ?2012/2013 ?2013/2014 ?2014/2015
ilfNﬁélféﬁidif:ﬁfiﬁfiﬁfiffifﬁifﬁifﬁiff:f:f:f:ffffiﬁfiﬁfiﬁéféféféfiéf:f:ffffffﬁffffffffﬁ:ﬁ:ﬁ:fffﬁifﬁiffffff33@@4:9:ﬁ:ffffffffffff343:19:9;iﬁfifﬁifﬁifﬁiffffffﬁéﬁSféﬁéé?:fffﬁfﬁfﬁff:f:fﬁ3f7f3fé:2f%l§iffifﬁifﬁifﬁ:f:f:f:fé?dééf@ffﬁ:ﬁ:ﬁ:fff:ffffffffffffff
DESPESES 2.8.5.3.42 ...................................................... 39.5.9.9.2 ...................... 33.1..3.4.3 ....................... 3.5.{2.9.83 ...................... 3..7..2...7.1.% ........................ 37.14..0.35 .......................................
empresaMONITORS | M.E.S.E..D.S.QQL ..... M.E.S.EP.%Q'.—. ..... MES.EP..SC.CL..4..4..|MA|.-.!-.E.UB.E.§': ...... 1 IMALLEURE SL !.MA!.—.':EU.RE..§.'.—. ..... lMAl.—LE.U.B.E.5..'.-........I.MA‘LL.EU.BE..SL.“.
MONITORES &= 1439494. ................. 138513136812171403 ....................... 1..9.0.5..49 ...................... l.8..5..4.3Z ........................ 2993.5.5. ...................... 185460
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COmiSSié econc\)mica GRAFIQUES EVOLUCIO 2007-2014
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Comissio economica

EVOLUCIO INGRESSOS-DESPESES

Ingressos vs despeses
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Comissio economica

MEMORIA DEL CURS 2013-2014 PROPOSTES 2014-15
= Nou gestor comptable i [aboral: Suport associatiu ODomiciIiacié de totes les factures (excepte
= Estalvi (550€) respecte gestor anterior i nova despesa en la el pa, petites despeses de material i casos
professionalitzacio comptabilitat (3.086€/any x 2 anys). puntuals)

=Canvi en el sistema de comptabilitat segons el Pla General . .
Comptable. g 8 @ A partir recull de dades, elaboracio del

= Estalvi aconseguit de 16.000€ en el cost del monitoratge calcul mes precis detallat cost real menu

contracte curs 2014-15. Posada en valor aportacié AMPA . . .
menus monitoratge (10.000€/any). OReglstre | comparatives preus de
proveidors

=Registre i analisi de dades; numero de menus servits:
infants, monitoratge i professorat

@ Registre quanties anuals de productes.
= Analisi de preus unitaris diferents proveidors i quanties .

@ Es modifiquen estatuts any natural per any

= Estudi i valoracio de les inversions necessaries o )
escolar. Cal aprovacio. Impost de Societats.

=nversions realitzades x reposicid: congelador, ordinador i

pantalla, peladora-talladora, escalfador... @ Estalvi aconseguit de 16.000€ en el cost

=Incorporacié de les amortitzacions de totes les inversions ~ del monitoratge contracte curs 2014-15
des del curs 2007 a la comptabilitat.

@ Proposta d’inversions



Comissio economica

REGISTRES DADES MENUS ELABORATS

MENUS FETS AL MENJADOR DEL PAU CASALS

CURS 2013/14 DIES FIXOS EVENTUALS MONITORS CUINERES MESTRES ~ MENUS MENSUALS

fixos  dies/mes faltes totals
SETEMBRE 12 3.587 142 168 60 84 § 4.041 320 12 253 3.587
OCTUBRE 23 7.257 392 345 115 162 8.271 324 23 195 7.257
NOVEMBRE 19 5.890 278 285 95 168 6.716 322 19 228 5.890
DESEMBRE 14 4.290 322 210 70 113 5.005 322 14 218 4.290
GENER 18 5.447 332 270 90 152 6.291 320 18 313 5.447
FEBRER 20 6.245 415 300 100 171 7.231 327 20 295 6.245
MARC 19 5.949 318 285 95 168 6.815 326 19 245 5.949
ABRIL 16 5.015 339 240 80 12 5.686 325 16 185 5.015
MAIG 20 6.215 313 300 100 162 7.090 323 20 245 6.215
JUNY 14 2.915 171 210 70 76 3.442 220 14 165 2.915
TOTALS ©oo5810 " 302 " 213 7 875 1268 " 60.588
CURS 2014/15 FIXOS EVENTUALS MONITORS CUINERES MESTRES ~ MENUS MENSUALS

fixos  dies/mes  faltes totals
SETEMBRE 11 3.307 133 154 55 80 i 3.729 323 11 246 3307
OCTUBRE 23 7.278 291 345 115 160 i 8.189 326 23 220 7278
NOVEMBRE 0
DESEMBRE 0




LOMISSIO

\ °
economica REGISTRES DADES ANALISI PREUS PROVEIDORS
Escola Publica ¢
J“ ‘“SJLS AMPA Els Ocells i
CEIP Pau Casals-St. Joan Despi AU CA AMPAELS OCELLS
L CEIP PAU CASALS - ST. JOAN DESPI
LLEGUMS ECOLOGIQUES
COLO FRUIT CANO
CONCEPTE auaar|  FRUTAS QOILES MOLI DE RAFELET UEVIURE JOSEP MESTRE CAN MALLORQUI LHORT DELA BIONSAN
u. PREU TMPORT PREU TMPORT PREU TMPORT CONCEPTE U | ovsmar a Q CARMETA
_ _ - PREU | IMPORT | PREU | IMPORT | PREU | IMPORT | PREU | IMPORT | PREU | WPORT | PREU | IMPORT
Patates "Monalisa" Kg. 3150 050 157500 0,51 1,606,50 € 074|  233100€ [ i ; - f i
e Artds blanc Ko, 550 250 | 137500€] 390 | 214500€ 290 | 159500€| 350 @ 192500€
Cebes Kg. 055 247,50 042 189,00 € 0,56 252,00 €
Pastanaga K. 540 060 324,00 051 27540€ 0,60 324.00¢€| | | Llenties pardines Kg | 400 325 | 130000€] 298 | 119200€| 300 120000€| 350 | 140000€| 48 & 192000€| 231 924,00€
5 Cigrons secs Kg 200 325 650,00€] 298 596,00 €| 3,00 600,00€| 325 650,00€] 480 960,00€| 225 450,00 €
Alls Kg. 2,50 112,50 3,04 136,80 € 2,08 9380€] | y1angeta banca kg 200 a00 | T80000€
Xampinyons Kg. 90 1,80 162,00 291 261,90 € 2,05 184,50 € Mongeta del ganxet Kg. 200 [ ) r 1150 | 2.300,00€
Pebrots vermels K Ca 140 7560 120 §480€ 143 77.2€ Procedéncia Delta dEbre Albacete La Conca de Barbera les llenties son de Canada
Pebrots verds Kg. 54 1,20 64,80 101 54,54 € 091 49,14¢€ r Abacete ’ d r
Tomaquet madur K. 324 090 291,60 171 554,04 € 163 52812€ d i : : ‘ Els cigrons son de Turquia
Tomaquet amanida kg | 900 1,00 900,00 171]  153900€ 150 1.350,00€f [ Transport , 0,15 € perkg. de18€a30€ 800
Carbassé Kg. 540 125 675,00 196|  1.05840¢€ 182 982,80 € i d i i
Porro (manats) U 108 120 129,60 1,01 109,08 € 1,07 115,56 €
TOTAL| " 3.325,00€ 3933,00 € 1.800,00 € 7.745,00 € 4.805,00€ 1.374,00 €
Alberginies Kg. 54 180 97,20 152 82,08 € 163 88,02€ Condicions de pagament
Broquil / Colliflor u 180 130 234,00 158 284,40 € 145 261,00 €
Mongeta tendra Kg. 558 190 106020 367|  204786€ 520|  290160€
Bledes Kg. 315 075 236,25 114 350,10 € 124 390,60 € Pﬂ“; ( AMPAEIs Ocell CEIP‘
F s Ucells
} 1200
Ensiam u. 085  1.02000 108]  1.29600€ DAU CASALS Pau Casals-St. Joan Despi
Espinacs kg. 200 1,10 220,00 1,20 1,50 300,00 € N
Boniato 1,65 247 0,91 CARN DE PORC
Carbasa
A
& o ] o
, = ol CONCEPTE U & Tocineria Juan Enric Roca Puigho Montellos
Mandarines K. 120] 86400 164] 118080€ & PREU | WPORT] PREU | WPORT PREU | MPORT | PREU | WPORT
Peres "Conferencia” Kg. 840 0,90 756,00 127]  1.06680¢€ 156  1.31040€ ‘ ; 7 7
Platans Canaris Kg. 1400 15| 240000 02| 28800€ 202 262800€ Liibrets de flom farcit U 405000| 626 25.35300€ 815 3301155€ 760 30.780,00€ 7,00 28.350,00€
. = Liom planxa K.  22500| 495 111375€ 6,00 1350,00€ 6,25 140625€ 4,99 1122,75€
Maduixes Kg. 220 950,40 468 202176 € 780 3.36960¢€ Salsitxes de porc sense Gluten Kg.| 360,00 541 194760€ 478 172080€ 515 185400€ 500 1.800,00 €
Raim K. 200 160 320,00 2,28 456,00 € 195 390,00 € Costella de porc Kg.  18000| 445 801,00€ 570 102600€ 4,95 891,00€ 430 77400€
Butifarres sense Gluten U 13500 541 73035€ 465 627,75€ 450 60750€ 500 675,00 €
Welo K . ] " | ; ) X ; : : | !

16 g 722 00| 3600 085  38000€ 0] 5000€ Yorigos sense Giuten Ko 6300 595 J4g5E 486 306,18€ 7,90 497706 480 269,80€
Prunes Kg. 1,20 864,00 164 1.18080¢€ 140 1008,00€ Bacé Fumat sense Gluten Kg. 5400|632 34128€ 635 34290€ 475 25650€ 400 216,00 €
Sindria K. 400 060 24000 063 25200€ 078 31200€ Pemnil dolg sense Gluten Kg. 6300|626 | WAE 625 | 30375€ 550  MS0€ 650 4mS0€
Préssecs Kg. 320 1,00 320,00 152 486,40 € 195 624,00 €
Taronja Kg. 600 1,00 600,00 127 762,00 € 130 780,00 €
Albercocs Kg. 320 1,70 544,00 : ’ ’ ’

Poma Golden Kg | 1200 070 840,00 095 114000€ 107) 128400€ TOTAL ESTIMAT A L'ANY 31.056,21 € 38.778,93 € 36.639,45 € 33.637,05 €
Mangranes Kg. 300 11,50 3.450,00 €
16.183,65 € T 2167346€ " 2610516 €
. Tocineria Juan Enric Roca Puighé Montellos
Nom proveidor




CO M | SS | (5 econ (\) m | (CEMPTES ANUALS | PRESSUPOST 2014-15

COMPTE D’EXPLOTACIO 2013-2014 PREVISIO COMPTE D’EXPLOTACIO 2014-2015

PREVISIO EXERCICI 2014/2015

COMPTE EXPLOTACIO 2013/14 PREVISIO EXERCICI 2014/2015 sense iva gener-juny 2015
INGRESSOS 370.300,08 370.300 370.300
ALTRES INGRESSOS 60,37
APROVISSIONAMENTS 275.904 258304 250892
602-COMPRAS 75.548,30 75548 75548
607- MONITORATGE 200.355,70| 185460 175344
DESPESES DE PERSONAL 84.745,60 84746 84746
DESPESES D' EXPLOTACIO 10.814,27 15.249,92 15249,9
SERVEIS EXTERIORS 10.074,63
622 REPAR | CONSERV 4.473,19
623 SERV.PROF.INDEP 1.561,50 5997,1472
625 PRIMES D'ASSEGURANCES 256,93
625 SERV.BCO 1.068,92
628 SUBMINISTRAMENTS 573,93
629 ALTRES SERVEIS 2.140,16
TRIBUTS 739,64
631 ALTRES TRIBUTS 739,64
AMORTIZACIO IMMOBILITZAT 8.035,15 5.481 5.481
RESULTAT EXPLOTACIO -9138,58 6.519 13.931
RESULTAT COMPTABLE -9138,58 6.519 13.931
PERDUA O GUANY -1103,43| 12.000 19.412




COMISSIO @CONOMICA  necessimars inveRsions A REALTZAR

Escola Publica

AMPA "ELS OCELLS" CEIP PAU CASALS - ST. JOAN DESPI

en er_ uny conl i R fg ] ::oxme SystI:dn;; _ ] :;Joxmsl Sys!on;; _ _ Hoswll Gru:)M FRINlASA i mmIAsAWO ]
07 3 4X 6=4.8 47) PREU ] IMPORT ] [WPCR Y PORT IMPORT PREU WPORT PREU ; R
U fote0 | 804650 B.046,50€ .
s - SUNURUUNY 0205 20 O AR e JAMB0 TS0 H
* Forn For ixt amb Bofler prog. 2 gas Mod 41680 sl o 1052000 0520008 S :
(14000_17000€) ForanxlagasHG Mod XDP -210G u | 10 i 917,14 061714 € [
Hormo FAGORGas10xGN 2/1 o | 100 765000 765000€ 3
" |Fom mix analégic Mod. ROM 11xGN P : o6050  868950€] o
*» Terra antilliscant | |Fommxanaidgiobod. NOXTREND 166N | u | 1o | . 240
|Kit desaigua o e | oste0l osteod I I : i evee o ev00g] G000 8000 €
Dutxa rentat camara o | b eieen zaee T iNctos . L 00 aeao0e| 26000 26000 ¢
+* Acustica sala ... |Descalcificador . v | sm 010 w010el Y O S , w000 000 10600 10600€l L 1000
men ja dor - [Mesa suport forn amb guies o) | 4n70 a0l amso  amasod  eadso. . ea3s0€l . 6514 651M4€ L0 500 a1500€] L 3T500€
|carmo safates GN I v | 1m 41930 41930€ A900 . 429008l 42900 420006 . 3083 30093 4 49008 4925, 44925€) 449256
Taulacentral ambprestatge inferor ~~ F | | 357,70, 357,70 € 42250 4250€ 42280 40 w929 a9l 0. 006} 400,00 40000€] . 40000€
oo AU gment Taula mural ambprgstatgelnfergor_ vl oo | 38470 364706 429,00 429,00 €] 42900 42800€ 312,14, Careaa€l 319000 3r900€] 39075 39%075€ Lo 307
1,5hores /d|a . |Safates GN u sl Amas 8IS sy 17384€ 189, V3SAE 1583 23895€ 800 M800€| . 2300 5006 200 M600§
i ) _Safalesperforedes GN u || . asts aressel 351 534206 2679 401856 33,50, s0250€( 3350 s0250€] B0250€
pe rsonal de cuina ~|campana extraccio u.| 10 76678 766,78¢ 63700€| 9857 92576 132000 132000€| . 78779 787,796 L TBTTE
|Vaterial per insat-facio de la extraccid u| s 12015 120156 o 100E Lo wooee| ez tessdeel s w0, 13350 18850
Transport i montatge 380,00 € 380,00 € 37000 € 37000€ 370,00 € 380,00 € 38000€[ inclos 400,00 € 400,00 € 400,00 €
TOTAL PLANIFICAT 13.373.57 € 17.822,14€ ; 16.563.94 € 1141295 €
COOKING Systems COOKING Systems Hostel Grup ] FRINASA FRINASA
FORMA DE PAGAMENT| .8 congretar. ... concrelar, ...a concretar, 50% + 50% 40% + 60% ...a concretar. ...a concretar.
DESCOMPTES aplicats als preus aplicals &ls preus aplicats als preus no n0 aplicats als preus
Observacions: 300 menjars 300 menjars 160/300 menjars 150/300 menjars 300 menjars
Veuwre oferta @
lv;a:::nig‘olrmgig es::(r‘: i:ggns\isd‘e Veure ofang.s l:l?.:fPECIFICA Veure ofen;,E);?_El_SPEC)FICA Veure oferta Inclou Cur; :\Z fg;vluacié Forns Veure oferta Veure oferta
exclosos.




Comissio diete

La nostra societat ha perdut el sentit comu
respecte a I'alimentacio

=

Ca ESCENA GLOBAL SITUACIO EN L’ALIMENTACIO

2011 Estudi Aladino:

El 45,2% de 6 a 9 anys: 26'1% de sobrepes
19,1% d'obesitat

Obesitat infantil: Espanya 19% // EUA 16%

Consequencias:
- Problemas hipermetabolics
- Diabetes tipus 2
- Colesterol

VOLEM SEGUIR PER AQUEST
CAMI




CO M iSSié d |eté l. Cd OBJECTIU EN ESSENCIA:

Recuperem el sentit comu i la intici6 de la que
gaudien els nostres avantpassats

ACONSEGUIR REALMENT

: 4
‘QUE LALIMENT SIGUI LA MEVA MEDECINA”

Hipocrates.




Comissio diet

Lorigen de la dieta mediterrania

(D/
—
(@)
Q)

CARNS ||LACTICS

LLEGUMS

CEREALS I PEIX

COLESTEROL

HORTALISSES

Menu ecologic

Cereals i llegums

DILLUNS DIMA? DIMECRE! DIJOUV DIVENDRES
/ 8 9 z 10 1 12
-Sopa de fideusisémola - Hummusamb bastonets - Macarrons amb salsa de - Arrds de verdures - Broquil, col-flor i patata
de blat de moro remolatxa, pastanagai amb oli d'alls
\ + Croquetes de mill, una mica de tomaquet +Truita de calcots i
+ Pilota al forn amb salsa panses i verdures amanida d'enciam i +Llom a la planxa amb
de pomes + Llug al fornamb cebai pastanaga ratllada salsa de ceba
+ Fruita del temps patata
 logurt - Fruita del temps - Fruita del temps
+logurt

Menu convencional

4

Arrds ecolagic amb salsa de Crema de ceba, mongeta Espirals de biat saltats amo
fomaquet endra i pastanaga amb pallastre  xampingons,
Filet de tilapia a la planxa, rostes de pa. Truita de formatge.
Amanida d'enciam amb pasta- Escalopa de vedelle, Armanida d'enciam amb
naga | tormiqust verd Palates rossas, remolaia | blat de movo
Platan, Poma. Maduixes amb sucre.

7 8

Sopa dau amb meravela. Péscls eslofats amb patata,
Pollasire rosiit amb petates Calamars a landalusa,
Xps Amanida d enciam amb
Mandarines, lomAquet verd i olives
negres
logurt natural.




Comissio dietetica

MEMORIA DEL CURS 2013-2014

PROPOSTES 2014-15

v'Analisi de la situacié i funcionament.

v'Reunions periodiques : cuina, coordinadora

v'Potenciar menus estacionals i equil.librats.

v'Prioritzar la compra de productes ecologics
certificats i de km 0.Reduir al maxim llaunes i
congelats.

v'Introduir aliments i receptes noves.

v'Disminucio dels fregits. No més de 2 cops per set.

v’ Importancia de la combinacié cereals més llegums.

v'Sequiéncia del menu setmanal no repetitiva.

v'Infraestructura i gestié de la cuina. Consultoria
externa(COQUUS).

v'Revisio de proveidors actuals i comparativa preu/
qualitat.

v'Millora en la gestid residus: ingres per reciclatge oli
usat 15€x bido.

@ Sistematizar reunions mensuals amb coordinacié de
menjador i si s’escau amb responsable de cuina

@ Enviament mensual del menu a les families per adaptar-los
millor als aliments i estils de coccio de la temporada |
facilitar la seva lectura.

@ Elaborar els menus d’al-lergics per escrit.

@ Conceixer en detall i documentar procediments

OMiIIo__ra continua de la qualitat dels aliments i revisié de
proveidors.

Q_Se uir en la confeccio de les fitxes de tots els plats (ens
ajudara en baixes de personal, calcul costos i optimitzar
comandes)

@ Prevencio Riscos Laborals

OP_Ia d’acollida nous socis, millores en infraestructura de
cuinaien el personal ...

@ Anar introduint d’aliments integrals (Ipak pasta, arros..),
varietas d’enciams, macedonia natural de postre..




Comissio monitoratge i lleure

Alimentacio és educacio

L'educacio ha de potenciar la visio holistica de I'individu en relacio a ell
mateix, en relacio a la comunitat i societat i en relacio a la Naturalesa.

PO‘SEI_TI—hO en Tots junts participem _
practica en ladquisicié de Gaudeix
R EL]ICI  del menjar
((\OU‘te

i fes Salut!

Prova-ho!
Triar i comprar els aliments
pot ser divertit.

;égp“;'

Implica’t-hi!
Participa en I'elaboracio dels )
apats familiars. >

o

- Q)
Fem aW®

Tots els apats s6n importants.
Fes-te’n responsable!

T

Administraci6

‘\=1 racio




Comissio monitoratge i lleure

MEMORIA DEL CURS 2013-2014

PROPOSTES CURS 2014-15

v'Reunions periodiques amb el
coordinador per a fer traspas
d’informacions.

v'Seguiment del projecte de monitoratge.

v'Crear noves propostes comunicacions:
blog (families) i plafons aliments
(menjador/usuaris).

v'Coneixer el planning d’activitats
proposades al llarg del curs
especificades.

v'Intentar conscienciar en el lema “som el
gue mengem”.

@ Reunions periodiques amb el coordinador per a fer
traspas d’informacions (ulti dijous de cada mes)

@ Reunié trimestral amb els socis de Imalleure per
contrastar informacions

4 PIlaPnFiKcacié i organitzacio de ratios dels infants segons
e

@ Coneixer el planning d’activitats que es realitzara al llarg
del curs

@ Introduccio de la neteja de les dents després de dinar a
tot Primaria

@ Reubicaci6 de les taules del menjador de diferents
cursos per tal de reduir el soroll al menjador

@ Estudi introduccio de tovalles i parament de la taula.
@ Realitzacié concurs logo Ampa els Ocells

@ Aconseguir donar informacié més detallada i visual a les
families sobre les activitats del migdia.

@ Treballar amb taller manualitats per al conjunt de
I’escola (taulell escacs gegant, decoracions diverses...

@ Millorar ubicacié espai migdiada P4



Millora en |la
descripcio dels rebut
amb detall dels dies
cobratsi els
descomptes aplicats.

Publicacid del butlleti
“Els fogons del Pauii la
Paula” sobre el dinar
de Nadal

Nou grafisme menus
amb detalls productes
i coccions

Informe final de curs a
families

Mail Contactes del
menjador i junta:

> Marga (coordinadora):
menjadorocells@ceipp

aucasals.net

° Junta de '’Ampa del
menjador:
junta.menjadorocells
(@ceippaucasals.net

els fogons
del Pau i la Pavla

el menjador escolar del Pau Casals.

’\ = Elaboracio i posada en marxa del Blog del

\  menjador amb la intencio de visualitzar a
mares i pares les activitats de migdia,

4 explicacié de receptes, alimentacid saludable,

Voo etc.}actualmente en proces):
http://menjadorpaucasals.blogspot.com.es/

Reunificacid informacié menjador en el fullet6
IRicl curs.

g ”ﬂi&t}opilacié de dades per poder fer les
' municacions del menjador des de ’Ampa

B |
. _~ocells.

= Menus detallats mensuals i amb calendari

= Publicacié en la web de 'lampa ocells els
estatuts, PFAM, el llistat de proveidors i
certificats de qualitat , acta assamblea,..

= Reunié mensual amb les delegades.

= Millorar la presentacié menjador a families de
P3

Realitzacié de tallers de cuina i sortides
productors KMO per a les families.




Comissio RRHH

MEMORIA DEL CURS 2013-2014

PROPOSTES CURS 2014-15

v'Estudi de la situacié del personal contractat:
- tipus de contractacions del personal: fixes discontinus
- Gestor ndmines
- Antiguitats,
- Horaris, etc..

v'Introduccié de formacio forn cuineres

v'Assisténcia a la jornada presentacio Associacio
de menjadors escolars ecologics

v'Prevencid riscos laborals: Compra manta
incendis cuina

v Estudi cost personal monitoratge en un
hipotetic cas de contractacio directa per
I’Ampa.

Pla de formacio continua del personal
Redistribucié de feines de la coordinadora
Externalitzacié provisional d’elaboracio
comptabilitat.

Millorar 'empresa actual de gestio prevencio
riscos laborals

Estudi anticipacio situacions de possibles
jubilacions.

Estudi cost ampliacié horaris de suport
cuina.

Gestid de la qualitat : enquesta satisfaccio
families

€ Canvi gestor ndmines del personal a Suport
Associatiu: estalvi aprox 550€/any .

® & 6 6 S0



3. Modificacio Estatuts de I'associacio
“*Els estatuts vigents eren del 1999. __QES uemd d’Ol’ganitZaCiO

**Modificacié de I’'any comptable: any natural per curs

escolar (setembre —agost) Consell Escolar (CE)
“*Descripcié de la gestié del menjador com a eix \;m ComissioMixta
essencial de I’associacio CE b5l Responsablefrl de Menjadori -
activitats migdia

N ., . ., . Cessif dela gesti segons : 1 :
“*Incorporacio de la descripcid dels organs Pl i
estructurals que regeixen el menjador : PFAM, ST "Pﬂjmﬁé

\ edagogica
CM M ) e 13z | el Menjador

oM

RS i idisiios

Associacio families usuanes

4. Eleccio i aprovacio d’un nou

ESUNA ALTRA ' Propostesi

membre de 'associacié per ala CMM. ™ e

4.bis. Vacant de vocal a la junta /\

Monitoratge ~ Cuina  Neteja  Proveidors

d 1 ti IMALLEURE Parsonalpropi Sewvel Gestid directa
irectiva. s




7- Questions sobrevingudes, proposicions.







